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Frühstück
8.00 bis 15.00 Uhr 

Jedes Frühstück servieren wir mit Brotkorb & Butter. A, G, 16, H, 4

Anna Blumes Frühstücksetagere (ab 2 Personen) pro Pers.   16,80 €
mit einer bunten Variation aus allem - Käse, Wurst, 
hausgemachte Aufstriche, hausgebeizter Lachs, gemischte 
Antipasti, Rührei, frisches Obst & Konfitüre 4, 5, 13, G, 10, 5, 8, C, D, 3, 9

(auf Wunsch auch vegetarisch)

Anemone   16,80 €
hausgebeizter Lachs, kleines Rührei auf warmem Pumpernickel, 
Eismeershrimps in Dill-Schmand, Perlzwiebeln, Gewürzgurken, 
Meerrettichfrischkäse, Holunderkäse & haus gemachte Konfitüre 4, 8, 10, G

Alpenrose   16,80 €
Tiroler Schinken, geräucherte Schweinelende, Schweizer Käsesalat, 
Preiselbeer-Leberwurst, Alpbergkäse, Gewürzgurke, 
frisches Obst & Konfitüre 4, 5, 13, G

Kornblume (Vegetarisch)   16,80 €
Fetacreme mit Paprika, Quark mit Rucola, Ziegenrohmilchfrischkäse 
Picandou, Mimolette, Holunderkäse, marinierte Champignons, 
hausgemachte Konfitüre & frisches Obst 4, 8, 10, G

Sonnentau (Vegan)   16,80 €
frisches Obst & Gemüse, Oliven, gemischte Antipasti, vegane Aufstriche, 
veganer Käse, vegane Konfitüre & Pflanzenmargarine F, O, 3, 4, 5, 13

Buttercroissant nach Wunsch
Natur serviert mit Butter A, C, G, 13, 4   5,20 €
   mit hausgemachter Konfitüre, Butter & Obst A, C, G, 4, 5, 10, 12  8,40 €
   mit gekochtem Schinken und Käse belegt A, C, G, 5, 8, 10, 13, 15, 4   9,60 €

zwei Hälften mit Kochschinken, Tomaten, Gurken & Käse überbacken A, C, G, 5, 8, 13, 15, 4    11,00 €
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Torten & Kuchen 
ab 8.00 Uhr

Eine große Auswahl, auch vegan, findet Ihr in unserer Kühltheke.
Ein Stück Torte oder Kuchen:  5,90 € bis 6,90 €  

Allergene und Zusatzstoffe der Torten & Kuchen sind 
unter www.sowohlalsauch.berlin einsehbar. 

Weitere Informationen liegen am Tresen für Euch bereit.

Obst, Joghurt & Müsli
Frischer Obstsalat 12   8,60 €

Joghurt Natur mit frischem Obstsalat 12   9,50 €

Homemade Granola mit Joghurt & saisonalem Obst A, E, G  11,90 €

Crêpe mit Nutella & Banane oder Apfelmus oder Zimt & Zucker A, H, G, F, 10  7,50 €

Eiergerichte mit Brotkorb & Butter A, G, 16

Egg Benedict pochiertes Ei, Avocado & Rucola auf Bauernbrot   14,50 €
dazu Sauce Hollandaise A, C, 4

Zwei Spiegeleier oder Rühreier mit hausgebeiztem Lachs C, D, M, N   11,50 €

Zwei Spiegeleier mit Rauchschinken auf dunklem Brot A, C, 5    11,50 €

Rührei mit geräuchertem Landschinken und Zwiebeln C, 5    11,50 €

Rührei mit frischem Spinat und Zwiebeln C, 5   11,50 €

Rührei mit gebratenem Lachsfilet und Frühlingszwiebeln C, 5    11,50 €

Omelett gefüllt mit Schafskäse, Tomaten, Frühlingszwiebeln und Oregano C, G   13,50 €
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Tageskarte 
Montag - Freitag ab 12.00 Uhr

Samstag - Sonntag ab 15.00 Uhr 

Salate

Frischer Gartensalat M, O, 3 15,00 €
mit Blattsalaten, Gurke, Tomate, Paprika, Radieschen & Schafskäse
mit einem gemischten Brotkorb & Kräuterbutter A, G, 16, H, 4  

Gemischter Käseteller M, O, 3 16,80 €
mit Tête de Moine, Cranberry-Frischkäse, Mimolette, Brie, Wildkräuterziegenkäse, 
Camembert, Picandou, Feigensenfsauce, Oliven, getrocknete Tomaten
mit einem gemischten Brotkorb & Kräuterbutter A, G, 16, H, 4

    

Suppen mit einem gemischten Brotkorb & Butter A, G, 16, H, 4

Saisonale Tagessuppen 7,90 €

Tomatisierte Fischsuppe B, D, I, M, R 10,50 €
mit Zander, Lachs, Garnelen, Wurzelgemüse & Safran

Snacks & Sandwichs 

Hausgemachtes Hummus 13,50 €
mit Granatapfelkernen, Olivenöl und frisch gegrilltem Brot G, H, 4

Mediterranes Sandwich (vegetarisch)  12,00 €
auf Rucolasalat mit Büffel-Mozzarella, Grillgemüse & Pesto A, G

Sandwich mit gebratenen Hähnchenbruststreifen,   12,00 €
Chili-Eier-Creme, knusprigem Speck & Salat A, C, D, 4, 13

Tosta Mista mit Käse & Putenschinken gegrillt & Salat 5, 9  9,80 €

Lachssandwich 12,00 €
mit Avocado, Honig-Senf-Creme & Salat A, C, G, D, 4, 13

Crêpe mit Nutella & Banane oder Apfelmus oder Zimt & Zucker A, H, G, F, 10 7,50 €
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Kaffee
Unsere Hausmischung
Feinste Espressomischung aus 50% Arabica- und 50% Robusta-Bohnen. Diese 
Kaffeemischung der Spitzenklasse ist weich und samtig im Geschmack und wird   
durch ein nussiges und schokoladiges Aroma abgerundet. 

Espresso 1  2,80 €

Kaffee 1  3,60 €

Entkoffeinierter Kaffee
Ein kräftiger würziger Kaffee mit leichter Säure von 70% Arabica-Bohnen   
aus Brasilien & Guatemala und 30% indische Robusta-Bohnen. 

Espresso 1   2,80 €

Kaffee 1  3,60 €

Espressovariationen
Espresso Macchiato (im Glas) 1, G  3,30 €
Espresso mit ein wenig geschäumter Milch

Kännchen Kaffee 1,G  gebrüht mit unserer Hausmischung und  6,50 €
serviert mit einem Kännchen Milch

Cortado Leche condensada 1, G  3,90 €
verlängerter Espresso mit süßer Kondensmilch im Glas

Cappuccino 1, G  Espresso mit geschäumter Milch in einer Kaffeetasse  4,20 €

Wiener Cappuccino 1, 7, G  4,70 €
Espresso mit geschäumter Milch und einem Sahnehäubchen

Flat White 1, G  4,70 €
doppelter Espresso mit leicht geschäumter Milch im Glas serviert 

Milchkaffee 1, G  5,20 €
Kaffee mit geschäumter Milch in der Milchkaffeetasse

Jumbo Milchkaffee 1, G    6,20 €
doppelter Espresso mit geschäumter Milch in der Jumbotasse 

Latte Macchiato 1, G  5,20 €
Espresso mit geschäumter Milch im 0,3 l Glas serviert

Gern bereiten wir unsere Kaffees auch nach Euren Wünschen zu: z.B. mit Sojamilch, 
lactosefreier Milch, Hafermilch, entkoffeiniert, geeist, gespritzt und mit verschiedenen 
Sirupsorten 3, 5, 6, zzgl. 0,50 €
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Kaffee
Kaffeevariationen mit je 2 cl Alkohol

Espresso Corretto 1    5,90 €
Espresso mit Grappa 

Café »Tropical« 1, 3, 7    5,90 €
verlängerter Espresso mit braunem Rum und Sahnehäubchen 

Russischer Kaffee 1  5,90 €
Tasse Kaffee mit Wodka extra

Schwarzwaldkaffee 1  5,90 €
Tasse Kaffee mit Obstler extra 

Café »Orange« 1, 7, G  5,90 €
verlängerter Espresso mit Cointreau und Sahnehäubchen 

Irish Coffee 1, 3, 7, G    5,90 €
doppelter Espresso mit Irish Whiskey und Sahnehäubchen 

Café französisch 1, 3, 7, G    5,90 €
verlängerter Espresso mit Cognac und Sahnehäubchen

Sonstiges ohne Sahne  mit Sahne 7

Eiskaffee 1, G kalter Kaffee mit Bourbon-Vanilleeis  6,20 €  6,70 €

Schokoladen, Getreidekaffee & Milchgetränke ohne Sahne  mit Sahne 7

Eisschokolade mit 1 Kugel Schokoladeneis F, G, 3, 4, 5, 6 6,20 €  6,70 €

Kinderschokolade warm oder kalt F, G, 3, 4, 5, 6 3,50 €  4,00 €

Heiße Schokolade in der Jumbotasse serviert F, G, 3, 4, 5, 6 5,20 €  5,70 €

Heiße Ovomaltine in der Jumbotasse serviert G, 3, 4, 5, 6 5,20 €  5,70 €

Belgische Schokolade Milch mit Schokolade im Glas serviert G, E 5,20 €  5,70 €

Caro-Milchkaffee in der Jumbotasse serviert A, G 4,90 €   

Schokolade mit 4cl Alkohol in der Jumbotasse F, G, 1, 3, 4, 5, 6, 10 6,70 €  7,20 €
mit Rum, Baileys, Cointreau oder Wodka, heiß oder kalt

Heiße Milch mit Honig in der Jumbotasse serviert G 4,30 €  

Gern bereiten wir unsere Milchgetränke auch nach Euren Wünschen zu:  
z.B. mit Sojamilch, lactosefreier Milch oder Hafermilch, zzgl. 0,50 €
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Tee
Schwarz  in der großen Tasse  im Kännchen

Assam Blatt 4,80 €  5,80 €
ein kräftiger und würziger Qualitätstee 

Earl Grey classic ein hocharomatischer englischer Klassiker 4,80 € 5,80 €
mit natürlichem Bergamotte-Aroma

Darjeeling first flush  4,80 € 5,80 €
ein blumiger und feinherber Hochlandtee aus der Frühjahrspflückung

Ceylon »Lovers Leap«  4,80 € 5,80 €
feinster Tee aus dem berühmten Anbaugebiet Nuwara Eliya,
das feine Aroma verdankt er der Anbauhöhe von ca. 2000 m

China Rosentee  - original -  4,80 € 5,80 €
ein mit Rosenblüten veredelter milder Chinatee

Marsala Chai (mit Milch G serviert)  4,80 € 5,80 €
ein indischer Schwarztee mit den typischen Gewürzen wie Ingwer,
Kardamom, Pfeffer, Nelken und Sternanis

Chai Latte (hausgemacht) G, 6 5,40 €  
mit Assamtee, Zimt, Anis, Nelken, Pfeffer, Ingwer, Zucker, Milch

Grün
China Special Gunpowder »Temple of Heaven«  4,80 € 5,80 €
beste Gunpowder-Qualität mit feinherbem, spritzigem Geschmack

Japan Sencha »Sakura«  4,80 €  5,80 €
Grüntee mit edlem japanischen Kirscharoma, verfeinert mit
Rosenblütenblättern, dezent aromatisiert

China Jasmintee  - superior -  4,80 € 5,80 €
ein traditioneller Tee aus China mit duftig aromatischer Note

Weiss
»Träne der Päonie«  4,80 € 5,80 €
eine Spezialität aus China: silberne Blattspitzen mit duftigem
Lycheearoma und feinen Pfingstrosenblütenblättern

Mate
Mate grün  4,80 € 5,80 €
Nationalgetränk Lateinamerikas. Regt an, aber nicht auf.
Enthält Koffein & Theobromin.

Frische Tees
Ingwer geraspelter Ingwer und Zitrone frisch aufgebrüht,  4,90 €  5,90 €
wohltuend & gesundheitsfördernd

Pfefferminze frische Blätter mit heißem Wasser gebrüht 4,90 €  5,90 €
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Tee
Blüten, Blätter & Früchte  in der großen Tasse im Kännchen

Kamillenblüten der gesunde Tee in 1A Qualität 4,80 € 5,80 €

Früchtetee natur Hibiskus, Hagebuttenschalen, Apfelstücke, 4,80 € 5,80 €
Holunderbeeren & echte Bourbon Vanille

Rooibos »Rosengarten«  4,80 € 5,80 €
der Rooibos einmal anders mit Fruchtstücken, Rosen
und Sonnenblumenblüten, aromatisiert

Zitronenverbene eines der edelsten Kräuter 4,80 € 5,80 €
mit feinem, zitronenartigem Aroma

Apfeltee kleine Apfelstücke natürlich aromatisiert 4,80 € 5,80 €
mit Vitamin-C-Zusatz

Sanddornfrüchtetee aromatische Kombination der 4,80 € 5,80 €
klassischen Früchteteezutaten mit Sanddornbeeren

Wildorange  4,80 € 5,80 €
natürlich aromatisierte Früchtemischung mit dem fruchtigen 
Geschmack von wilden Orangen – Zutaten: Hibiskus, Rote Bete, 
Granatapfelblüten, Rosenblütenblätter, Hagebutten, 
Zitrusscheiben & Sonnenblumenblüten

Kräutermischungen
Blumenwiese  4,80 € 5,80 €
zarte milde Kräutermischung mit Haselnussblättern,
Hagebutten, Pfefferminze, Malven-, Rosen-, Ringelblumen-,
und Sonnenblumenblüten, Apfelstücken

Tulsi Lemon fresh  4,80 € 5,80 €
Tulsikraut, Ginkoblätter, Melisse, Lemongras,
Zitronenschale & natürliches Zitronenöl

Schöne Träume  4,80 € 5,80 €
ayurvitale Kräutermischung mit Zitronenmelisse, Fenchel,
Lemongras, Rosenblüten, Weinbeeren, Kakaoschalen, Kardamom,
Kamillenblüten, Jasminblüten, Salbeiblättern & Muskatnuß

Heisse Alternativen  0,3 l

Heiße Zitrone frisch gepreßt mit Wasser & Honig   5,20 €

Heißer Sanddornnektar mit Honig   5,90 €

Heißer Apfelsaft mit frischer Minze   5,90 €

Heißer Orangensaft  frisch gepresst   5,90 €

Grog mit 4 cl Pottrum 3,O   6,20 €

Glühwein gepritzt mit frischem Orangensaft O   6,00 €

Hot Frenchman O, 3, 15  7,50 €
0,13 l Rotwein, 2 cl Grand Marnier, gespritzt mit frischem Orangensaft
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Alkoholfreies
Wasser & Limonade  0,25 l Flasche 0,75 l Flasche

Spreequell Mineralwasser in der Flasche gereicht 3,50 € 7,50 €
classic (mit Kohlensäure) oder naturell
 0,2 l Glas 0,4 l Glas

Sodawasser mit frischer Zitronenscheibe 2,90 € 4,70 €

Sodawasser mit frischer Minze 2,90 € 4,70 €

Holunder Limo  5,90 €
mit frischer Minze, Limette, Holundersirup, Eis 

Cranberry Limo  5,90 €
mit Nektar, frischer Minze, Zitrone, Rohrzucker, Eis 

Eistee hausgemacht mit Assamtee, Zitrone, Minze, Rohrzucker & Eis  6,50 €

 0,2 l Flasche 0,4 l Glas

Coca-Cola / Coca-Cola Zero 1, 3, 4, 6  3,50 € 4,80 €

Fanta, Sprite, Spezi nur im Glas 3, 4, 5, 6  3,50 € 4,80 €

Bitter Lemon 2, 4, 13 / Tonic Water 2, 4 / Ginger Ale 3, 4         3,80 €

Schweppes Russian Wild Berry 4, 5, 6  3,80 €

BioZisch-Limonade von Voelkel 0,33 l Flasche 3,90 €
Natur-Orange, Mate 1, Rosenblüte, Blutorange, Rhabarber, Matcha 

    
Vitamine  0,2 l Glas 0,4 l Glas

Apfeldirektsaft naturtrüb  3,90 € 5,80 €
Orangensaft  3,90 € 5,80 €
Ananassaft  3,90 € 5,80 €
Mangonektar  3,90 € 5,80 €
Rhabarbernektar 3,90 € 5,80 €
Maracujanektar  3,90 € 5,80 €
Johannisbeernektar schwarz  3,90 € 5,80 €
Sauerkirschnektar  3,90 € 5,80 €
Bananennektar  3,90 € 5,80 €
Cranberrynektar 3,90 € 5,80 €
Tomatensaft  3,90 € 5,80 €
Sanddornnektar 3,90 € 5,80 €
Saftschorle mit Säften nach Wahl  3,90 € 5,80 €

Frisch gepresst  Gerne auch nach Euren Wünschen gemixt 0,2 l Glas 0,4 l Glas

Orange 5,40 € 7,50 €
Grapefruit 5,40 € 7,50 €
Auf Wunsch mit Ingwer zzgl. 0,50 €
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Shakes
Shakes mit Speiseeis, Milch & Früchten   0,3 l

 ohne Sahne  mit Sahne 7

Erdbeer-Milchshake G 6,40 € 6,90 €

Bananen-Vanille-Milchshake G  6,40 € 6,90 €

Vanille-Milchshake G  6,40 € 6,90 €

Schoko-Milchshake G  6,40 € 6,90 €

Eisschokolade G  6,40 € 6,90 €

 Cocktails
Frisch & ohne Alkohol  0,33 l

Cherry Ale   7,00 €
Sauerkirschnektar, Zitronensaft und Ginger Ale 3, 4

Shirley Temple   7,00 €
Grenadine, Zitronensaft, Sprite 3, 4, 5, 6

Virgin Pina Colada   7,00 €
Ananassaft, Kokosmilch, Sahne G, 7, 8

Virgin Caipirinha   7,00 €
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale 3, 4, 5

Cosmea   7,00 €
Rhabarbernektar, Vanillesirup, Grenadine, Soda 3, 4, 5

Ipanema   7,00 €
Limette, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale 3, 4, 5

§ 6 Gaststättengesetz   2,10 €
Sodawasser mit erfrischender Gurkenscheibe gereicht im 0,2 l Glas
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Prickelndes
Prosecco   0,1 l 0,2 l 0,75 l Fl.

Prosecco O  4,90 €  26,00 €

Prosecco auf Eis O   7,80 €

Sekt   0,1 l  0,2 l  0,75 l Fl.

Rieslingsekt Flaschengärung, trocken O  4,90 €   26,00 €
Weingut Gabel-Eger Pfalz

Rieslingsekt auf Eis O   7,80 €

Champagner & Crémant    0,1 l  0,75 l Fl.

Gaspard-Crépaux Brut O    7,50 €  34,50 €
Grand Cru pur Chardonnay, Champagne

Crémant de Loire AC Brut O    6,90 €  30,50 €
Blanc Demi-Sec AOC, Bouvet-Ladubay, weiß oder rosé

Sekt Mix   0,1 l 0,2 l

Mimosa O Sekt mit frisch gepresstem Orangensaft    5,60 €

Mimosa mit Granatapfel O    5,40 €
Sekt mit Grenadine

Mimosa alkoholfrei O alkoholfreier Sekt    5,40 €
mit frisch gepresstem Orangensaft 

Rose Royal O    6,60 €
Prosecco mit Rosenblütensirup 

Kir Royal 3, O    8,90 €
Champagner mit Crème de Cassis 

Aperol Spritz 3, C, O

mit Weißwein, Soda, Aperol, Eis    7,50 €
mit Prosecco, Soda, Aperol, Eis     7,50 €

Hugo 3, O Prosecco mit Limette, Soda,    7,50 €
Minze & Holunderblütensirup

Bellini 3, O Crémant, Pfirsichpureé   7,90 €

Weinhaltiges 0,1 l 0,2 l 0,5 l   0,75 l Fl.

Cidre Brut O Bretagne, Kerisac, Frankreich  2,90 € 4,90 € 11,50 € 17,50 €

Roséwein O Domaine de Valensac, Frankreich (2021)  3,50 € 5,90 € 14,50 € 21,00 €

Weinschorle O weiß oder rot 2,90 € 4,90 € 11,50 €

Kir 3, O Weißwein mit einem Schuß Cassis 3,50 € 5,90 €
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Weisswein
Offene Weine  0,1 l  0,2 l  0,5 l  Flasche

Riesling Probsthof O (1 l Fl.) 2,90 € 4,90 €  11,50 €  22,50 €
(trocken - 2022) Weingut Frank Brohl, Pünderich, 
Mosel, Deutschland. Ein saftiger spritziger Pfälzer Wein
mit üppiger Frucht und harmonischer Säure.

Grauer Burgunder O (1 l Fl.) 3,00 €  5,20 €  12,50 €  23,00 €
(trocken - 2022) Zimmerlin, Baden, Kaiserstuhl,  
Deutschland. In der Nase entfaltet sich ein intensiver
verführerischer Duft nach reifer Birne mit nussigen
Anklängen. Samtige, sehr weiche Textur, mit einer
schön eingebundenen Säure und einer dezenten,
natürlichen Restsüße.

Chardonnay O (0,75 l Fl.) 3,50 €  5,90 €  14,50 €  21,00 €
(trocken - 2022) La Ferraria, Grave del Friuli, Italien.   
Rebsorte: 100 % Chardonnay, trockener Wein mit
ausgeprägtem Körper, grünlich gelber Farbe,
zartfruchtigem Duft und lebhaft frischem Geschmack
mit Noten von Ananas, Äpfeln, Birnen, Zitrusfrüchten,
Karamell und Vanille.

Cuvée »Schluck vom Himme« (0,75 l Fl.) 3,50 €  5,90 €  14,50 €  21,00 €
(trocken - 2022) Weingut Johanninger, Biebelsheim,
Deutschland. Aus Rivaner, Sauvignon Blanc, Huxelrebe 
und Riesling gekeltert. Ein leichter, sehr aromatischer 
Weißwein mit blumiger Frucht & milder Säure. Aromen 
von Pfirsich, Aprikose & Apfel. Ein unkomplizierter Trinkspaß.

Flaschenweine     0,75 l

Riesling Hochgewächs O      20,50 €
(2021) Weingut Frank Brohl, Pünderich, Mosel, Deutschland. Ein erfrischender 
Riesling mit Nerv und guter Säurestruktur. Feine Pfirsichfrucht und Schieferanklänge 
schmeicheln dem Gaumen. Harmonisch im Nachhall - schmeckt nach mehr. 
Unser Lieblingswein.

Destinea, Sauvignon Blanc O    22,50 €
(2022) Weingut Joseph Mellot, Frankreich. Ein eleganter, mittelkräftiger, 
schmelziger & vollmundiger Wein mit feinem Duft. Im Glas wird man von exotischen 
Früchten, Stachelbeeren und grüner Paprika empfangen.

Gewürztraminer »Alte Reben« O     23,50 €
(2021) Weingut Wohlmuth, Kitzeck, Südsteiermark, Österreich. Ein feiner Wein mit 
schöner Rosenblätternote und einem Hauch von gelbem Pfirsich. Mineralischer Touch. 
Feingliedrig, finessenreich strukturiert mit feiner Fruchtsüße.

Pouilly Fumé O     33,00 €
(2021) Val de Loire / AOC Frankreich. Ein eleganter, fruchtig frischer Wein, 
sehr harmonisch mit einem schön nachhaltigen Finale. Die Nase ist charaktervoll 
mit saftig aromatischen Zitrusfrüchten sowie einer kräftigen mineralischen Note. 
Fruchtige Aromen dominieren am Gaumen. Eine Spezialität aus der Loire.
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Rotwein
Offene Weine  0,1 l  0,2 l  0,5 l  Fl.

Cotes de Roussillon AOC O  2,90 €  4,90 €  11,50 €  17,50 €
(trocken - 2021) Domaine de Bisconte, Frankreich. 
Ein vielschichtiges, gut ausbalanciertes Cuvée aus Syrah,
Grenache & Carignan. Würziges Aroma, Duft nach
Cassis & Brombeere. Voller Körper, samtige Textur, und
milde Säure. (0,75 l Fl.)

Bodegas Piedemonte Gamma Tinto DO O  3,00 €  5,20 €  12,50 €  18,50 €
(trocken - 2022) Navarra, Spanien. Ein Cuvée aus Merlot, 
Tempranillo & Cabernet Sauvignon. Er wurde 3 Monate
im Barrique ausgebaut. Der Wein verströmt ein wunder-
bares Bukett mit Aromen von Waldbeeren, Kirsche, Nelke,
Minze & Veilchen. Am Gaumen ist er vollmundig, mit
ausgewogener, würziger Frucht und samtener Textur. (0,75 l Fl.)

Nero d´Avola IGT »Rasula« O  3,50 €  5,90 €  14,50 €  21,00 €
(trocken - 2021) Weingut Maggio Vini, Italien. Die Farbe 
von dunkelroten Kirschen, intensives, breites Duftbukett, 
einnehmende Noten von reifer roter Frucht. 
Ausgewogene Tannine und sehr langer Abgang. (0,75 l Fl.)

Spätburgunder O 3,90 €  6,20 €  15,00 €  25,00 €
(trocken - 2021) QbA Pfalz, Klaus & Marius Meyer.   
Fruchtig, weich mit deutlich ausgeprägten floralen Aromen. 
Geschmack von Kirsche und roten Johannisbeeren. (1 l Fl.)

Flaschenweine     0,75 l

Lagrein DOC O    20,50 €
(2019) St. Michael-Eppan, Alto Adige, Südtirol, Italien. Der Rotwein präsen-
tiert sich in granatroter Farbe, die kräftige Aromen und Fülle versprechen.
Sein feiner beeriger Duft, der an Veilchen und Alpen- Prunellen erinnert,
zeichnen ihn als klassischen Lagrein aus. Im Geschmack ist er ausgesprochen
samtig und weich. Er verwöhnt mit ungewöhnlich zarten, angenehmen
Tanninen, da er für mindestens 8 Monate im großen Holzfass ausgebaut wird.

Syrah Les Epices Vin De Pays DOC O    22,50 €
(2019) Domaine les Yeuses, Languedoc, Frankreich. Kraftvoller, saftiger Syrah
mit pfeffriger, würziger Frucht. Typisch für den Syrah ist die zupackende Frucht,
von den Kalkböden herrührend, die von schönen Gewürznoten begleitet wird.

Vina del Oja Reserva DOC O    23,50 €
(2017) Rioja - Bodegas Senorio de Arana, Spanien. Ein harmonischer Wein, der in
vollendeter Perfektion, Kraft und Fülle miteinander verbindet. Ein angenehmes
Aroma mit feinen Barrique-Noten. Ein elegantes Bouquet verleihen dem Crianza
einen milden und doch ausgeprägten Charakter.

Ribera del Duero Vallejondo O    33,00 €
(2005) Itturia Moral S.L., Vallaloid, Spanien. Dunkelviolette Farbe. Sehr ausdrucks-
starkes Bouquet von reifen, dunklen Früchten. Begleitet von Gewürzen, Röstaromen, 
Lakritz- und feinen Karamellnoten. Im Mund ausgewogen, kraftvoll und dennoch fein. 
Wunderbar konzentrierte Frucht mit einem endlos langen Finale reifer Früchte.
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Bier
vom Fass  0,30 l  0,33 l  0,5 l

Veltins A  4,20 €   5,20 €

aus der Flasche
Tannenzäpfle A   4,20 €

Budweiser A  4,20 €

Jever Fun Pilsener A   4,20 €

Störtebeker Schwarzbier A   4,90 €

Störtebeker Freibier (alkoholfrei) A   4,90 €

Bayreuther Hell A   5,20 €

Maisels Weißbier Kristall A    5,20 €

Maisels Hefeweizen dunkel oder hell A   5,20 €

Maisels Hefeweizen hell alkoholfrei A    5,20 €

Bier gemixt
Alster mit Sprite 4, 5, A  3,90 €   5,10 €

Radler mit Fanta 3, 4, 5, 6, A 3,90 €   5,10 €

Diesel mit Cola 1, 3, 4, A  3,90 €   5,10 €

Berliner Weiße Himbeer 3, A oder Waldmeister 3, A  3,80 €
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Longdrinks
 mit je 4 cl

Cuba Libre 1, 3, 4  8,50 €

Gin Tonic 2, 4 8,50 €

Wodka Lemon 2, 4  8,50 €

Bloody Mary 3  8,50 €

Campari Orange 3  8,50 €

Campari Soda 3  8,50 €

Caipirinha 3  8,50 €

Caipiroshka 3  8,50 €

Mojito 3, 5  8,50 €

Cocktails
Watermelon Cooler 2, 3, 4, 5, 6 9,50 €
Wodka, Wassermelonen-Sirup, Tonic, Soda, Limette 

Espresso Martini 1, 6, F, G 8,90 €
Wodka, Kahlua, Espresso

Negroni Sbagliato O, 2, 3, 5                                                                               9,50 €
Campari, Wermut, Sekt      

Paloma C, O, 3, 4, 6, 10 8,90 €
Tequila, Thomas Henry Pink Grapefruit Soda, Salzrand

Lillet »Berry« 4 7,50 €
Schweppes Russian Wild Berry, Lillet Blanc auf Eis

Red Passion 3, 6, O 8,50 €
Campari, Maracujasirup, Maracujasaft, Prosecco, Soda, Grapefruitscheibe

Moscow Mule  3, 4, 5 8,50 €
Wodka, Thomas Henry Spicy Ginger, Limettensaft & Gurke 

Erdbeer-Daiquiri 3 9,50 €
Havana 3y, Limettensaft, Erdbeeren, Zuckersirup

Gin Basil Smash  3, 4, 5 8,50 €
Gin, Monin Basilikumsirup, Limettensaft

Whiskey Sour  3, 6, O 9,00 €
Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup

Champagner Coktail  0, 3 9,50 €
Cognac, Champagner, Angostura Bitter, Zucker
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Aperitif & Digestif
   

  5 cl

Martini O  (Bianco, Rosso)   6,00 €

Sherry O (Fino, Oloroso, Cream)   5,00 €

 2 cl 4 cl

Campari 3, 13  2,50 € 4,70 €

Aperol 3, 2, O  2,50 € 4,70 €

Ricard 3 2,50 € 4,70 €

Amaretto di Saronno  2,50 € 4,70 €

Baileys Irish Cream 1, 3, 4, 10, 13 2,50 € 4,70 €

Grand Marnier 3, 13 2,50 € 4,70 € 

Averna O  2,50 € 4,70 €

Jägermeister O  2,50 € 4,70 €

Ramazotti O  2,50 € 4,70 €

Grappa di Moscato O  3,50 € 6,00 €

Obstler  2,50 € 4,70 €

Wodka  

Stolitchnaya G 2,50 € 4,70 €

Finlandia G 2,50 € 4,70 €

Cognac
Hennessy V.S. O, 3  3,80 € 6,30 €

Remy Martin V.S.O.P. O, 3  4,00 € 6,80 €

Whisky
Makers Mark 3, G Bourbon 4,50 € 7,50 €
Kentucky-Straight, kräftiges Aroma von gerösteter Eiche

Canadian Club »Classic« 3, G 4,50 € 7,50 €
12 Jahre, fruchtig, würzig mit Roggennoten

Oban 3, G  Single Malt Scotch 4,80 € 7,80 €
14 Jahre, Highlands, großer Klassiker mit fruchtigen Untertönen

Bulleit 95 Rye 3, G Bourbon Frontier 4,80 € 7,80 €
weicher, angenehm süßer Geschmack



Unserer Philosophie folgend, verzichten wir beim Kochen unserer Speisen, wo immer möglich, 
auf jegliche Zusatzstoffe. In vielen unserer Rezepte verwenden wir aber Produkte, z.B. 

Frischkäse, die ohne Zusatzstoffe gar nicht im Handel erhältlich sind. 
Wir möchten Euch darauf hinweisen, dass die in unserer Karte mit den entsprechenden 

Nummern und Buchstaben gekennzeichneten Speisen und Getränke folgende 
Zusätze und Allergene enthalten:

 
Allergene: A  glutenhaltiges Getreide, B  Krebstiere, C  Eier, D  Fisch, E  Erdnuss, F  Soja, 

G  Milch oder Laktose, H  Schalenfrüchte, I  Sellerie, M  Senf, N  Sesam, O  Sulfite, 
P  Lupinen, R  Weichtiere

Zusatzstoffe: 1  Koffein, 2  Chinin, 3  Farbstoff, 4  Säuerungsmittel, 5  Konservierungsstoffe, 
6  Süßungsmittel, 7  Stickstoffdioxid, 8 Verdickungs- und Geliermittel, 9  Phosphat, 

10  Stabilisatoren, 11  Geschwärzt, 12  Gewachst, 13  Antioxidationsmittel, 14  Gelatine, 
15  Geschmacksverstärker, 16  Backtriebmittel

Weitere Informationen liegen am Tresen für Euch bereit.

»Café Anna Blume« ist eine eingetragene Wort/Bild Marke. Nachdruck, Vervielfältigung und/oder 
Veröffentlichung der Speisekarte, auch auszugweise, ist nur mit schriftlicher Genehmigung der 

Café Anna Blume GmbH & Co. KG gestattet. Es gilt nur die aktuelle Version in gedruckter Form, 
oder als PDF auschließlich von unserer Webseite www.cafe-anna-blume.de (12/2023)

Gestaltung: www.cubusberlin.com

Café Anna Blume GmbH & Co. KG
Kollwitzstraße 83, 10435 Berlin

Telefon: (030) 44 04 87 49 
oder (030) 44 04 86 41

Fax: (030) 41715063

info@cafe-anna-blume.de
www.cafe-anna-blume.de

Geschäftsführung: 
Britta Biebach-Rautenberg, 

Sybille Hirsch, Axel Rautenberg



Oh Du, Geliebte meiner 27 Sinne, ich liebe Dir!
Du, Deiner; Dich Dir, ich Dir, Du mir, - - - - wir?
Das gehört beiläufig nicht hierher!
Wer bist Du, ungezähltes Frauenzimmer, Du bist, bist Du?
Die Leute sagen, Du wärest. Lass sie sagen, sie wissen nicht, wie der Kirchturm steht.
Du trägst den Hut auf Deinen Füßen und wanderst auf die Hände,
auf den Händen wanderst Du.
Halloh, Deine roten Kleider, in weiße Falten zersägt,
Rot liebe ich Anna Blume, rot liebe ich Dir.
Du, Deiner; Dich Dir, ich Dir, Du mir, - - - - wir?
Das gehört beiläufig in die kalte Glut!
Anna Blume, rote Anna Blume, wie sagen die Leute?

   


